KEURSLAGER CLAEYS-EGGERMONT



KOUD Opgelet tijdens de eindejaarsperiode enkel aperobox te verkrijgen, geen losse hapjes.

+ Glaasje zalmmousse A € 1,75/ st.

+ Glaasje cocktail van grijze garnalen € 2,25/st

+ Spie van tomaat mozzarella € 175/ st.

* Lepeltje gandaham met meloenparels € —1757st

« Italiaans krokantje € 175/st.

« Hespentaartje met boursin € 175/st.

« Wrap met zalm en kruidenkaas € 175/st

« Zuiders tonijnballetje € 175/st

* Rolletje van komkommer met zalm € 1,95/st.

« APEROBOX 4 koude hapjes van de chef € 750/ pers.
(glaasje garnaal, lepeltje gandaham, wrap met zalm en zuiders tonijnballetje)

WARM

+ Kip apero € 6,50/10st

+ Garnaalballetjes "huisbereid” € 850/10st

+ Kaasballetjes *“huisbereid” € 6,00/10st.

+ Assortiment van 10 bladerdeeghapjes mix € 15,00/ 20 st.

* Mini hamburgertje € 16,95/15st.

+ Scampi met appel & curry € 2,25/st.

« Coquille in witte wijnsaus met prei € 2,50/st

TAPAS

« Tapasschotel ‘KLASSIEK’ € 37,00 / schotel

Assortiment van fijne charcuteriesoorten,

——Aangevuld metkaasbloempjes; tapenadesenotijffijes,
€ 35,00 / schotel

Deze warme tapasschotel plaats je gewoon in de oven of op tafel met de party pan

Tapasschotel ' BOURGONDISCH’
Grillworst, droge worst, kaasblokjes, hoofdvlees
met mosterddip, paté met uienkonfijt, gedroogde ham,...

Tapas party pan

Grillworst Kip apero
Balletjes met spek en ui Scampi spie
Grillspek van het huis Witte pens

Bijpassende saus

€ 45,00 / schotel

Een party pan kan je huren voor € 10 + € 40 waarborg

Deze tapasschotels zijn goed voor 4 a 6 personen.



SOEPEN

« Tomatenroomsoep £ 3957
+ Aspergeroomsoep y _15 3,95/
« Bospaddenstoelenroomsoep € 395/1
« Agnes Sorelsoep (kip + gekookte tong) € 395/1
« Pompoensoep van het huis € 395/1
« Tomatenroomsoep met balletjes € 395/1

VOORGEREGCHTEN

KOUD Opgelet niet verkrijgbaar tijdens de eindejaarperiode! {1\
« lItaliaanse ham met meloenparels en een fris slaatje € 9,00/ pers. ‘ :
+ (Carpaccio van het Belgisch wit-blauw “eigen kweek” € 9,00/ pers.
+ Zalmcocktail op z'n best € 10,00/ pers.
= + Salade van mozzarella, kerstomaat & avocado———— € — 900/ pers—————
« Duo van wildpastei, uienkonfijt, slaatje & toast € 8,50/ pers.
WARM
+ Garnaalkroket ‘huisbereid’ € 3,20/st.
+ Kaaskroket ‘huisbereid’ € 2,50/st.
» Noordzeevispannetje € 10,00/ pers.
« Scampi in een kruidig sausje met fettuccine en fijne groentjes € 10,00/ pers.
- Tongrolletjes in een kreeftensausje € 10,00/ pers.
« Triovanvis € 10,00/ pers.




VLEES

+ Orloff gebraad in roomsaus

+ Varkenshaasje ‘Duroc d'Olives’ in een sausje met champignon
+ Gevulde kalkoenfilet met druivensaus

« Wildstoofpotje (hert)

Parelhoen in jachtmeestersaus “nieuw”

Mechelse koekoek gevuld in kruidensausje

V4N

+ Gegrilde zalm met notenkorst

+ Kabeljauw in een jasje van grillspek
« Noordzeevispannetje

TOEBEHOREN

» Verse kroketten 12 stuks
+ Verse kroketten 1‘2.0 stuks
+ Gratin aardappelen

+ Verse aardappelpuree
+ Verse frietjes
« Bakpatatjes
* Rozemarijnpatatjes
« Warme groentekrans
Wortel, boontjes, gebakken champignons en witloof met spek
« Warme groentekrans deluxe
Prei, wortel, champignons en broccoli
« Gevuld appeltje met veenbes
+ Peer met veenbes
+ Bereide veenbessen
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HOOFDGERECHTEN

11,50 / pers.
11,50 / pers.
11,00 / pers.
15,00 / pers.
14,00 / pers.
12,50 / pers.

14,50 / pers.
15,50 / pers.
14,95 / pers.

3,60 / doosje
6,00 / doosje
1,90 / pers.
2,40 / pers.
1,00 / pers.
1,90 / pers.
3,20 / pers.
4,00 / pers.

4,25 / pers.

1,40 / pers.

/| norc

1-00
OO PpCrse

16,95 / kg
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MENU’S

Ribbetjes menu

“De lekkerste ribbetjes uit de streek met frietjes “

Ribbetjes
Verse frietjes
Koude groentjes
Provencaalse, champignon,
tartaarsaus en mayonaise

Menu 1

Pompoensoep van hetéaujs,__‘

- < -

S =
Tongrolletjes in een kreeftensaUSJe

-

Gevulde kalkoenfilet in druivensaus met
warme groentekrans en kroketjes

Bak de ribben nog 15 min op 175°c in de oven en klaar

€ 26,50 / pers.

€ 15,00/ pers.
= = Menu 2 Kidsmenu
Aspergeroomsoep Balletjes in tomatensaus

Noordzeevispannetje
Varkenshaasje ‘Duroc d’Olives in sausje
met champignon,

Warme groenten en gratin aardappelen

of vol-au-vent

met frietjes of puree
(+ extra verrassing)

€ 7,95/ pers.

€ 27,50 / pers.

Y




Beenham enkel vlees € 550/ pers.

Beenham all-in met koude groenten € 13,00/ pers.
Beenham, koude groentekrans, aardappelsalade, pastasalade,
champignonsaus en/of Provengaalse saus en koude sausjes

Beenham all-in met warme groenten € 15,00/ pers.
Beenham, warme groentekrans, kroketten, champignonsaus en / of Provencaalse saus.

Spitburger € 3,00/ broodje

Beenham + ovenbroodije, sla, tomaat, saus & bicky ajuin

Deze gerechten zijn gemakkelijk zelf op te warmen.
Wij geven u bij afhaling graag de nodige info!
Kan ook warm afgehaald worden in een daartoe voorziene warmhoud box.

Gourmet € 11,00/ pers.
Varkenshaasje met spek, gemarineerde kipfilet, hamburgertje, kaasburgertje,

biefstuk, schnitzel, saté, chipblata, spekvinkje, cordon bleu

Gourmet all-in € 16,00/ pers.
Gourmet, koude groentekrans, aardappelsalade, pastasalade en koude sausjes

Kindergourmet € 6,00/ pers.
Kipfilet, hamburgertje, chipolata, spekvinkje, kaasburgertje + verrassing

Kindergourmet all-in € 9,90/ pers.

Kindergourmet, kids koude groenten & frietjes + verrassing

Fondue € 11,00/ pers.

Rundvlees, varkensvlees, kip en kalkoen
aangevuld met een assortiment van balletjes en burgertjes

Fondue all-in € 16,00 / pers.
Fondue, koude groentekrans, aardappelsalade, pastasalade en koude sausjes
Kinderfondue € 6,00/ pers.
Kippenvlees, kruidenballetjes , spekvinkjes en mini worstjes + verrassing
Kinderfondue all-in € 9,90/ pers.
Kinderfondue, kids koude groenten & frietjes + verrassing
Supplement kruidenballetjes (5st.) € 1,50/ pers.
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Hamburgerparty deluxe € 14,90/ pers.
+ 5verschillende mini burgers

(entrecoteburger, kaasburger, pitaburger, ajuinburger, hamburger)
5 mini broodjes * 4 soorten sausjes
+ Sla, tomaat « Verse ui en bicky uitjes
+ Augurk * Sneetjes kaas
« Gerookt spek
Hamburgerparty klassiek € 13,90/ pers.
* 5 mini entrecoteburgertjes * 5 mini broodjes
+ 4 soorten sausjes ——Sta-tomaat
« Augurk « Verse ui en bicky uitjes ¥
* Sneetjes kaas « Gerookt spek Ll
Bak de hamburgertjes aan tafel op een bakplaat of op de BBQ. Stel zelf jullie hamburgerbroodje sa-, . - “’.‘;7 1’
men met de bijpassende garnituren en sausjes. \ N

Leuke formule voor jong en oud!

Opgelet niet te verkrijgen tijdens de eindejaarperiode!

Een assortiment vlees- en visgerechtjes om zelf te bakken op de grillplaat.

Teppanyaki € 19.90/ pers.
Scampibrochette, zalmfilet, steak, kipfilet, varkenssaté, worstje en rundsburgertje,
champignons, tomatenbrochetje, courgettes, witloof en vers gemarineerde ananas.

Dit alles aangevuld met basmatirijst, hoevenoedels, krielaardappeltjes en aangepaste sauzen.

Electrische toestellen te huur (max 6 pers.) met een waarborg van € 30 en € 5 huur.
Tip: Gebruik het toestel zonder vetstof!

(U

Het hoeft geen super mooi weer te zijn om te genieten van een lekkere barbecue....
Ook tijdens de koude wintermaanden is het gezellig om de kolen te laten gloeien!
Vraag naar onze BBQ - Folder

Winter BBQ Voor de echte BBQ specialist € 24,95/ pers.
Cote a los gekruid en lamskroontje, koude groenten krans, bakpatatjes,

bearnaisesaus, champignonsaus en koude sausjes
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~ |« Koude groentekrans € 4,00/ pers.
Sla, tomaat, wortel boontjes en witte kool van het huis
+ Kids koude groenten € 1,95/ pers.

Sla, tomaat, wortel en komkommer

» Aardappelsalade € 1,50/ pers.
- Pastasalade € 1,50/ pers.
- Bakpatatjes € 1,90/ pers.
+ Voorgebakken frietjes € 3,00/kg

+ Bijpassende koude sausjes € 1,00/ pers.
- Bijpassende warme sausjes € 1,25/ pers.

Onze specialiteit: verzorgde koude schotels op grote spiegels gepresenteerd (verkrijgbaar
vanaf 4 personen) Bij onze koude schotels zijn diverse koude groenten, sausjes, aardappel-
salade, pastasalade of verse frietjes inbegrepen. Opgelet om praktische redenen tijdens de

eindejaar periode enkel het Feestbuffet te verkrijgen

Vleesbuffet € 18,95/ pers.
Rosbief, Vleesbrood, ardeense salami, gandaham met meloen, paté van het huis met
uienkonfijt, gebakken kippenbout met vers fruit, gevulde tomaat met vleessalade,
gevuld eitje, ham met asperge, perzik met kipsalade.

Feestbuffet € 23,95/ pers.
Gepocheerde zalm, tomaat met grijze garnaaltjes, perzik met tonijn, gevuld eitje,
gerookte zalm en forelfilet, varkensgebraad, notensalami, ham rolletje met asperge,
gandaham met meloen, kippenwit van-het huis.

Visfestijn € 26,95/ pers.
Gepocheerde zalm, gerookte makreelfilet, zalm en forelfilet, tongrolletje,
tomaat met grijze garnaaltjes, perzik met tonijn, eitje gevuld met krab, scampispiesje.

Koude schotel bord vis & vlees € 16,50/ pers.
Koude schotel bord vis € 17,00/ pers.
Koude schotel bord vlees € 14,50/ pers.

Waarborgen

Aangezien wij al onze producten netjes en verzorgd afleveren, zijn wij genoodzaakt voor sommige |
potjes en schalen een kleine waarborg te vragen. Deze ontvangt u uiteraard terug bij het terug binnen-
brengen in goede staat.



CHARCUTERIESCHOTEL

Charcuterieschotels (verkrijgbaar vanaf 4 pers.) € 9,95/ pers.
Jonge kaas, gekookte ham, gandaham, kippenwit van het huis, fijnkost,
krabsalade en préparé. Deze schotel wordt gegarneerd met vers fruit en
dient om te serveren als broodbeleg. Ideaal om te combineren bij een kaasschotel

- Bijpassende broodsoorten . € 250/ pers.

BREUGELMAAL

Breugelmaal € 17,50/ pers.
Gebakken kippenbout, hoofdvlees met mosterd, witte of zwarte pens, droge worst,

lookworst, paté van het huis met uienkonfijt, varkensgebraad, vleesbrood,
Vlaamse boerenham, grillworst, stukje paterskaas, rijkelijk versierd met noten
en verse vruchten, zilveruitjes en augurkjes, aangevuld met tartaar.

+ Bijpassende broodsoorten € 2,50/ pers.
Kaasschotel € 14,95/ pers.

Verschillende kaassoorten (300g / pers..), afgewerkt met een passend
notenassortiment, vijgenkonfijt, vers fruit en gedroogde vruchten.
+ Bijpassende broodsoorten € 2,50/ pers.




VERRASSINGSBROOD

Tijdens de feestdagen beperkt te verkrijgen.

Broodjesfestijn € 9,00/ pers.
Een assortiment van 7 witte en bruine, zachte en krokante mini-broodjes
belegd met fijne vleeswaren en huisbereide salades.
Deze worden afgewerkt met groentjes en gepresenteerd in daartoe voorziene mandjes.

+ Supplement gerookte zalm +€ 0,50/ pers.
(1 soort beleg wordt vervangen door zalm)
« Deze broodjes zijn ook per stuk te verkrijgen € 1,30/st.

DESSERTEN

ah

+ Huisbereide chocomousse 2,85/ st.
« Tiramisu met speculoos € 2,95/st.

« Créme brllée . — — = € 3,10/st.
Dessertenbuffet (vanaf 20 personen)

+ Luxe dessertbuffet met gebak, ijs en vers fruit € 11,50/ pers.
- Dessertbuffet enkel gebak en taarten € 9,50/ pers.

Bord en bestek kan je steeds huren. € 1,50/ pers.




BELANGRIJKE INFO !

Bestel tijdig T
Plaats je bestellingen tijdens het jaar steeds 3 dagen vooraf! L2
Liefst in de winkel, of via onze webshop!

Om u zo goed mogelijk te dienen, vragen wij u vriendelijk om uiterlijk tot en met
zondag 19 en 26 december te bestellen.

Plaats enkel uw bestelling als u zeker bent van het juiste aantal personen en van de gerechten.
Bij afhaling van uw bestelling tijdens de feestdagen vragen wij u uw bestelbon mee te brengen.

Openingsuren tijdens de feestdagen
24 dec. en 31 dec. Open van 8 u. tot 16 u.
25 dec. en 1 jan. Enkel afhalingen van 10 utot 11 u.

QU wensen julle een smakeljik, gezond.en lifedevel 202!

Bewaar deze folder, deze gerechten en schotels zijn heel het jaar
door verkrijgbaar op bestelling!!




CLAEYS
EGGERNG

SLAGERIJ « TRAITEUR

OPENINGSUREN:
MAANDAG:
DINSDAG:
WOENSDAG:
DONDERDAG:
VRIJDAG:
ZATERDAG:
ZONDAG:

7:00-18:30
7:00-18:30
7:00-13:00
GESLOTEN
7:00-18:30
7:30-18:00
7:30-12:00

WINGENESTRAAT 69
9880 AALTER

WWW.CLAEYS-EGGERMONT.BE
INFO@CLAEYS-EGGERMONT.BE

+32 9 374 09 07




